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ANÁLISIS SENSORIAL DE ALIMENTOS SELECTOS PROPIOS
DE SUMILLERÍA

SKU: CT0430
Horas: 7

CONTENIDO

1. La influencia de las preferencias en el análisis sensorial
2. Diferencias entre análisis sensorial. técnico. instrumental y hedónico
3. Los atributos de los alimentos
4. Medios utilizados en el análisis sensorial de alimentos en hostelería
5. Percepción de atributos sensoriales básicos
6. Metodología del análisis sensorial de alimentos en hostelería


