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CONTENIDO

1. Sistemas y métodos basicos de regeneracidn. conservacion y presentacion comercial de

géneros y productos culinarios: clases. caracterizacion y productos culinarios.

2. Técnicas: Fases de los procesos. Riesgos en la ejecucion. Resultados. Controles.
3. Identificacion de necesidades de conservacion y presentacion comercial.

4. Aplicacion de técnicas o métodos apropiados y ejecucion de las operaciones.
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